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Qui ?	 Accessible à toute personne dès 18 ans.

		  	 1. Demande et inscription dans un Centre
Comment ?	     de validation  ;
			   2. Passage d’une épreuve de validation
			       gratuite & confidentielle ;
			   3. Obtention du Titre de compétence attestant
			              votre maîtrise d’une partie de métier.

				        Avant la validation de
Quelques conseils	   vos compétences     
	 	 	 	    • Profitez de la guidance organisée 	

		                     dans le centre de validation pour avoir 	
		                 une idée correcte de la tâche que vous 	
		           aurez à réaliser. Grâce à cela, vous augmentez

			   vos chances de réussite !

Le jour de la validation de vos compétences
… c’est comme au boulot ! Vous effectuerez des tâches pratiques (mise en 

situation professionnelle)

Après la validation de vos compétences
•	 Vous recevrez votre Titre de compétence à votre domicile par la poste ;
•	 Utilisez votre Titre de compétence : montrez-le lors d’entretien d’embau-
che, joignez-en une copie à votre CV, ...

Renseignez-vous !
− En Wallonie

	 0800 939 47 | www.leforem.be
	 Carrefour Emploi Formation

− à Bruxelles
	 0800 555 66 | www.bruxellesformation.be
	 Bruxelles Formation Carrefour, de 9h00 à 12h30

− Où
www.validationdescompetences.be

Consortium de VALIDATION des COMPéTENCES
Rue de Stalle, 67 - 1180 Bxl

www.validationdescompetences.be

www.ifapme.be

www.bruxellesformation.be

BRUXELLES
FORMATION

www.leforem.be

Initiatives de Formation Professionnelle de l’industrie alimentaire asbl
Rue de Birmingham, 225 - 1070 Bxl
www.ipv-ifp.be • 02 528 89 50

Avec le soutien du
Fonds social européen

www.efpme.bewww.cfwb.be 

Le Consortium de Validation des Compétences est un groupement
des opérateurs suivants :

En partenariat avec :
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1 2Validez vos compétences
associées aux métiers de :

 

Découpeur-désosseur

Vous pouvez obtenir 3 titres : 
•	 Découper et désosser des bovins et des chevalins
•	 Découper et désosser des porcins
•	 Découper et désosser des ovins et caprins

 Ouvrier boulanger-pâtissier

Vous pouvez obtenir 4 titres : 
•	 Réaliser différentes sortes de pains et de croquants (pistolets, baguettes, 

etc.)
•	 Réaliser différentes sortes de tartes, de viennoiseries et de brioches
•	 Réaliser différents produits de pâtisserie à base de pâte feuilletée et de 

pâte à choux
•	 Réaliser différents produits de pâtisserie à base de pâte grasse et 

biscuits

 Préparateur-vendeur en boucherie

Vous pouvez obtenir 2 titres : 
•	 Préparer des produits de boucherie
•	 Vendre des produits de boucherie et de charcuterie

Assistant opérateur de production
des industries alimentaires

Vous pouvez obtenir 2 titres : 
•	 Participer à un processus de fabrication d’un produit alimentaire
•	 Participer à un processus de conditionnement d’un produit alimentaire

 Opérateur de production
des industries alimentaires

Vous pouvez obtenir 2 titres : 
•	 Réaliser la conduite d’ un processus de conditionnement d’un produit 

alimentaire
•	 Réaliser la conduite d’un processus de fabrication d’un produit 

alimentaire

 Découpeur-désosseur
Ouvrier boulanger-pâtissier

Préparateur-vendeur en boucherie

IFAPME/Epicuris
Rue de Waremme, 101 - 4530 Villers-Le-Bouillet

Contact : July Paulus | tél : 085 27 88 60
info@formation-epicuris.be | www.ifapme.be

Ouvrier boulanger-pâtissier

IFAPME/Formation PME Luxembourg
Rue de la Scierie, 32 - 6800 Libramont

Contact : Isabelle Toussaint | tél : 061 22 33 36
isabelle.toussaint@ifapme.be | www.ifapme.be

PLUS FORT sur le marché de l’emploi
Avec un Titre de compétence, délivré au nom des 

gouvernements de la Région wallonne,
de la Communauté française et de la Commisssion 

communautaire française, preuve officielle
de vos compétences.

PLUS EFFICACE lors de la recherche d’emploi
Actiris et Le Forem reconnaissent les Titres

de compétence

PLUS VITE lors de la reprise de formation
Les Titres de compétence permettent d’obtenir des 
dispenses à Bruxelles Formation, l’Enseignement de 
promotion sociale, Le Forem, l’IFAPME et SFPME et 

d’alléger votre parcours de formation.

Ouvrier boulanger-pâtissier
Préparateur-vendeur en boucherie

IFAPME/Mons-Borinage-Centre
Rue des Boulonneries, 1 - 7100 La Louvière

Contact : Ornella Imparato | tél : 064 31 13 90
ornella.imparato@ifapme.be | www.centrembc.be 

Ouvrier boulanger-pâtissier

Centre Région de Bruxelles-Capitale - Métiers de bouche
Campus du CERIA - Avenue Emile Gryzon, 1 - 1070 Bruxelles

Contact : Christian Delheylle | tél : 02 526 73 47 ou 02 526 73 38
cvdc.metiersdebouche@ceria.be | www.ceria.be/cvdc

Assistant opérateur et opérateur
de production des industries alimentaires

Forem Formation FormAlim
Rue de Limbourg, 41b - 4800 VERVIERS

Contact : tél : 087/ 78 95 80
formalim.info@forem.be

Où valider vos compétences :

                                                        Des métiers à votre goût…


