
Vous avez  
de l’expérience 
professionnelle 
et vous souhaitez 
le prouver ?
Dynamisez votre carrière 
gratuitement avec un Titre 
de compétence

Secteur alimentaire

www.validationdescompetences.be



5 RAISONS 
DE FAIRE VALIDER 
VOS COMPÉTENCES

  �Trouver un emploi plus facilement 
en Belgique ou en Europe

  �Vous mettre à votre compte (Accès à la 
profession)

  �Raccourcir vos formations professionnelles 
jusqu’à 1 an

  �Accéder plus facilement au CESS, 
aux allocations d’insertion (-21 ans)...

  �C’est gratuit. Plus de 30.000 personnes 
ont déjà reçu leur Titre de compétence

POUR QUI ?
Toute personne, de plus de 18 ans, ayant quelques 
années d’expérience professionnelle.

COMMENT OBTENIR VOTRE TITRE ?
En réussissant une épreuve de validation des 
compétences : une mise en situation professionnelle 
évaluée par des professionnels du métier. 8 Centres 
sont agréés en Wallonie et à Bruxelles pour le secteur.

La validation des compétences c’est 
pour avoir une certaine reconnaissance 
du métier. J’ai réussi les 4 examens et 
puis j’ai pu intégrer la dernière année en 
Boulangerie Pâtisserie au Ceria.

— AHMED

POURQUOI PAS VOUS ?

Encore plus de raisons sur :

validationdescompetences.be/avantages



SECTEUR DE LA ALIMENTAIRE : 
POUR QUELS MÉTIERS 
ET COMPÉTENCES ?

CONDUCTEUR(RICE) DE LIGNE DE PRODUCTION 
EN INDUSTRIE ALIMENTAIRE

• �Conduire une ligne de production alimentaire

DÉCOUPEUR(EUSE)-DÉSOSSEUR(EUSE)

• �Découper et désosser des bovins et des  
chevalins | TITRE 1

• �Découper et désosser des porcins | TITRE 2

PRÉPARATEUR(RICE) DE VIANDE

• �Réaliser les préparations froides et les spécialisations 
bouchères

OPÉRATEUR(RICE) DE PRODUCTION 
EN INDUSTRIES ALIMENTAIRES	

• �Participer à la conduite d’une ligne de production  
alimentaire | TITRE 1

OPÉRATEUR(RICE) DE PRODUCTION SUR LIGNE 
INDUSTRIELLE

• �Conduire et surveiller une ou un ensemble de machines 
destinées à la fabrication, la transformation ou le 
conditionnement de produits

OUVRIER(ÈRE) BOULANGER(ÈRE)-PÂTISSIER(ÈRE)

• �Réaliser des pâtisseries | TITRE 1

• �Réaliser des produits de boulangerie | TITRE 2

TUTEUR(RICE) EN ENTREPRISE

• �Accueillir, assurer la formation et l’évaluation 
de l’apprentissage d’un tutoré



 EN WALLONIE

Centre de validation des compétences de l’EPS de Liège 
0472 63 06 24 - 04 220 65 24 
www.isl.be  
33 rue Saint-Laurent, 4000 Liège

• �Opérateur(rice) de production sur ligne industrielle

Centre Epicuris 
0484 45 05 67 
www.epicuris.be  
Rue de l’aéroport - Bâtiment 52, Box 3, 4460 Bierset

• �Découpeur(euse) - désosseur(euse) | TITRE 1, 2

• Préparateur(rice) de viande
• �Ouvrier(ère) boulanger(ère) - Pâtissier(ère) | TITRE 1, 2

Centre IFAPME Luxembourg 
061 22 33 36 
www.luxembourg.ifapme.be  
32 rue de la Scierie, 6800 Libramont 

• �Ouvrier(ère) boulanger(ère) - Pâtissier(ère) | TITRE 1, 2, 3, 4

Centre de Compétences Forem - FormAlim 
Antenne de Verviers: 087 32 61 02 - 087 32 61 68 
Antenne de Mouscron: 069 88 23 98 
www.formation-formalim.be 
41b rue de Limbourg, 4800 Verviers

• �Conducteur(rice) de ligne de production en industrie 
alimentaire

• �Opérateur (rice) de production en industrie alimentaire 
Les épreuves pour ce 2e métier peuvent également 
se dérouler à Mouscron

Le FOREM – Centre de Formation de Dinant 
082 21 01 02 - 082 21 31 01 
www.leforem.be  
350 rue Saint Jacques, 5500 Dinant

• �Opérateur(rice) de production sur ligne industrielle

Technocampus
071 18 12 38 
15 avenue Georges Lemaître, 6041 Gosselies

• �Opérateur(rice) de production sur ligne industrielle

OÙ TROUVER UN CENTRE 
DE VALIDATION DES COMPÉTENCES ?



POUR TOUTE 
QUESTION GÉNÉRALE, 
CONTACTEZ-NOUS

validationdescompetences.be

0800 555 66 
(Bruxelles Formation)

0800 939 47 
(Le FOREM)

0800 901 33 
(IFAPME) 

Dans les Carrefours et  
Cités des Métiers en Wallonie :  
www.cdmetiers.be

À la Cité des Métiers 
de Bruxelles  
14 avenue de l’Astronomie 
1210 Bruxelles (Madou)

citedesmetiers.brussels 

 À BRUXELLES

Centre de validation des compétences EPS CERIA 
Bruxelles 
0490 13 86 31 
cvdc.ceria@spfb.edu.brussels  
Campus du CERIA - 1 avenue Emile Gryzon, 1070 Bruxelles

• �Ouvrier(ère) boulanger(ère) - Pâtissier(ère) | TITRE 1, 2

Centre bruxellois de validation Tuteur en  
entreprise – SFPME 
02 800 81 13 
42 rue des Palais, 1030 Bruxelles

• �Tuteur(rice) en entreprise
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